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HET }B.OBIEEM VAN DE BAKKWAIITEIT VAN INIAN}SE TABWE

a

t

1, Inleiding

In het }de jaarverslag van de Stichting Cocobro,(1) is
er op gewezen dat, hoewel onder de tegenwoordige omstandighe-
den blJ d.e betallng van de inlandse'tarwe de bakwaarde nauwe-
lljks 1n het geding komt, dit voor dd hwekers toch geen aan-
leldlng moet zijn om in het geheel.geen aandacht aan de bak-
waarde als raseigenschap te schenken,

Natuurlijk ls het in het maritleme h/est-E\rropese klimaat
niet mogelijk tarwe te oogsten, die wat bakkwalitelt betreft
op d6n lijn kan word.en gesteld met de bekendb Amerrkaanse en
canadese baktarwes. De ervaring in Be1gi6 (2, 3) zowel als in
Nederland (4., 5) met de thans verbouwde tarwerassen leert
echter, dat er een duidelijk verschil in bakkwaliteit tussen
de verschillende rassen bestaat. Bovendien heeft de ontwlkke-
ling zcwel- in Frankrijk als in Drttsland geleerd, dat door een
doelbewuste veredeling het bakwaarde-nj_veau in het lfest-
Europese tarwerassensortiment aanzienlijk kon worden verbeterd..

rn FrankllJE, dat zj-ln behoefte aan broodgraan vrijwelgeheel_ddET6Egen tarweproductie kan dei<kenl tuorat aan debakkwaliteit van de verbouwde tarwerassen veer'aandaeht ge-
schonken" rn L952 is een nj-euw systeem voor de waarderin[ oertarwerassen ingevoerd. Hierbij worden de opbrengst, de uat<tcwa-liteit en de versehillend.e landbouwkundige eige[scfiappen ge-
waardeerd, met een cijfer, dat varieert vin l iot lo.-'Etk rrandeze _cljfers wordt dan vermenigvuldigd met een factor, dieyool elk der genoemd.e ei-genschappen ver6chillend i-s en waarj_nde belangliikheid van de verschillende eigenscirappen-tot ult-drukking komt (6).

rn tabel r is voor het ras vilmorin 2T weergegeven, hoein tr'rankrijk het waardecijfer van een tarweras wordt berekend.

o
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Tabe1 I - Berekening van het waardecijfer van Vilmorin 27

Eigenschappen
Boni-
tering

(a)

Waar-
d erings-
factor
(f)

Aantal
punten
axf

10

1. 0pbrengst
2, Oogstzekerheid

2.1 Koud ereslstentie
2 .2 Stro stevighe id
2,3 Zwarte roestresistentie
2.4 Bruine roestresistent.ie
2,5 Gele ro.pstresistentie
2, 6 Stuifbrand.resiste ntie
2,7 Vroegheid ,

1. Bakkwaliteit
iindwaard.er j-ng

6

+

6

L

+

4

n

6

6

15

oU

10

8
A

5

+

5

0

112
6

Lr6
2

2

O

3

L2

2t

50 ,8

Hieruit.blijkt dus, dat de bakkwaliteit a1s raseigenschap
in betangrijkheid direct op de opbrengst voIgt. Ie waardering
van de bakwaarde i-s gebaseerd op het resultaat, verkregen tij
het onderzoek van de bloem met behulp van de alveograaf van
Chopin. Het verband tusse.n het voor de bakkwaliteit toegekencle
puntenaantat en de zoger\, !/ van Chopin is als volgt (talet II):

Ta;be1 II

Puntenaantal
voor bakkwah-teit

W van Chopin
in % van deze
grootheid van
Vilmbrin 27

Omschrijving van
d e ba,kkr,raliteit

15 en meer

L2 tot 16

B tot 12'

mind er d an 'B

> L3o

100 - tro
65 - 100

Zeer,goed eR
extra goed

Goed

Middelmatig
Sle cht

a

2

o

Voor de opname van ben tarweras in de trYanse rassenlijst
zijn bovendlen minimum-ej-sen gestelcl . Zo moet, wat de bakkwa-
liteit bejreftr;en l"as ten mj-nste 12 punten hebben (overeen-
komend met een'Chopin-waarde van ten minste 100).
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Uit het ond.erzoek van de laatste jaren is duidelijk ge-
bleken, dat ver'sihillende nleuwe, hoogproductieve rassen een
goede tot zeev goede bakkwaliteit hebben. Als voog.beeld kun-
nen worden genoemd de rassen: Magd.alena, Renfort, 816 des
D6mes, Yga." - u-

fn Duitsland en Oostenrj ik traeht men het bakwaarde-
niveau van-de tarwe omhoog te brengen door het betalen van
een premie voor tarwe, die aan bepaaide eisen van bakkwah--
tej.t" vo,1doet. .!,Q?e. eisen betreffen een mj.nimum-vraard,e voor

Teuchtklebermenge (natte kleefstof) . , -.q . van ZO %
Qr.reJ-Lzah1 .( zwe:-waarde v.d,. kleefs.t.qf vol-

gensBerliner). ..'. ..,,. rr 18
Testzain:- (kwaliteitswaarde vlgs Pelshenke) '. , n 15

a
0p hasis van deze drie luaarden worclt na vermenigvuldi-

glng met een bepaalde factor, d.ie voor de genoemde giootheclen
regp , -2r, 100- en 50 bedraagt r het zogen" Llgb.ergiilerAlt te-
rekend, met als mlnj-mum-waarde:

tr'euchtklebermenge (in %) ten m-inste 20 x 2D = 5OO'Quel-lzaht- (3er11ner) rr rr 18 x 100 = .1.800
Testzahl (Pelshenke)
(Gesamt) (lelergiite zainr- ,r

35 x 50=L75O
-l-4060

rlKleberwe iz,entt en

ll n

n

o

0p basis van dit "Klebergiilezahltt word.en de nuitse tar*
wes gewaardeerd met A-, B- en C-kwaliteit (zte tabel_ III).
TabEl III

Kwallteits-
klass e

Giite zahl Omschrijving
van de bakwaarde

A

B
d

> 406c)
tv/v

,000 - 4049

< SAOO

goec1, resp. zeer goed

midde lmatig
slecht

" Tarwe met A-kwa-iteit wordt erkend als
komt voor de bakwaarde-premie in.aanmerki_ng.

. Dit systeem heeft tot gevolg gehad, dat vooral in dle
str,eken van Duitsland, waay 

-geimpoiteerde tarwe door.de hogetransportkosten te duur wordt, het bakwaarde-niveau van deinlandse tarwe merkbaar is ve;ibeterd (zie bijv. d; op Beieren(7), betrekking hebbende fig;:1).
voor het gehele gebied van de Duitse Bondsrepubliek

steeg volgens PELSIIENIG, hg.t aantal wintertarwestammen met,A,-kwallteit van 2L /, tn 1949 tqt 44 % Ln L9rO, terwijl dezeontwlkkeling zie\ ook in de daaropvorgends trayenl,rrooitr"tte,
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Aandeel van A-, B-, €tl
C-kwaliteit vintertarwe
in het totale tarwe-
areaal- in Bei-eren..

A-kwalit qit'
B-kwaliteit
C-kwaliteit

Part of A, B and C qua-
lity 1n the winter wheat
acreage in Bavarj-a

A quality
B'- " n

rtil

o

o

L975 | 45 | 49 t5A

Over de mogelijkheid om het bakvraaroeniveau doo4 middel
van een doel-bewuste tarwevered. ellng_.te v.erbetere.n b-_ep-taat
eeh engime hoeveel-heid literatuur. N.og kort geleden heeft
Prof .KONNECIG (Instltut fiir Acker- und Pflanzenbau te
HalLe/Sa) zi-ch hj-erover uitgelaten (B).. Deqp w-i-jst ef- .epr dat
de-bakwaaide afhankelijk ls zowel van de hoeveelheid kleef-
stof al-s van de icwaliteit van de kleefstof. De laatste factor
kan door middel van <le vered.eling in gunstige zin worden ge-
wijzigd; de eerstgenoernde factor wordt bovendien veel sterker
door d.e ecologi-sche omstandj-gheden (klimaat, bcrclem, e.d " )beinvloed.. Daarbij komt dan nog, dat bij de verbetering van
het bakwaarde-niveau d"e cpbrengst nlet in het gedrang mag
komen. De vraag is dus, in hoeverre een hoog productfenjvea;l
kan worden gecombineerd met een hoog bakwaardenlveau. I)eze
combinatie 1s afhankeli-jk van verschillende factoren; in het
te Halle aanwezlge kruisingsmateriaal heeft SVEN gevonden,
dat d.e combinatie opbrengst/bakkwaliteit erfelijk door B

factoren word.t beheerst. Wanneer men daarbij de wisselvallige
invloed. van het West-Erropese kU-maat ln aanmerking neemt,
is het duldelljk, d.at de verwerkelijking van hoog prorlucti-eve
tarwerassen met een behoorlijke bakkwaliteit geen. eenvoudlge
opgave 1s

Niettemin zLjn ook in Duitsland in dit opzicht gunstige
resultaten behaald: als voorbeeld. inlnnen worde'n genoemd de
wintertarwerassen l{auterf s II, Tassilo, Carsten?s VI en de
Hallenser Stamm 467 / ++.
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Het is ongetyiifeld van tetekenis om ook voor ons land
na te gaan in hoeverre btj trei rassensorti-ment, dat hier voor
de verbouw in aanmbrking komt, het bakwaarde-niveau kan wor-
den verbgterd., omdat we'l- mag worden aangenomen dat elke ver-
betering van de bakwaarde van de lnlandse tarwe de verwerken-

Ioor de Stichtlng C0C0BR0- en de Afd.Graan-, Meel- en

Brood,lnderzoek van het Centraal" Instj-tuut voo.r Voed.ingsonder-
zoek zrjn, in samen\derking met d e Stichting voor Plantenver-
edeling, ln A)J2 ca 150 binnen- en buitenlandse tarwerassen
en 90 tarwemonsters afkomstig van Nederlandse kweekbedrijven
in het onderzoek bqtrokken. Van a1 deze monsters is de bak-
waarde bepaald, teneinde'een j-nd,ruk te verkrljgen over de

bakkwaliteit van het materlaal, .dat ons thans ten d j-enste

staat. Dit bakwaarde-ond erzoek Ls ui-tgevoerd met behulp van
orienterende methodqn, El. do:or,mi.dde1 van een gewij zr,gd,e

uitvoering van cle kwalitej-tsmethod.e van Pelshenke en door
middel van d e nephelometri-sche zwelwaayd e-bepaling volgens
Berliner. Jammer genoeg waren de voor dit onderzoek verzamel-
de monsters nj-et g::oot genoeg voor het verrichten van bak-
pro even.

Hoewel door het ontbreken van vergelijkende bakproeven
d.e correl€tie met de uitkom,sten van de gewij zl.g:d.e pelshenke-
methode niet kon worden vastgesterd, heeft dit oridnterende

a

o onderzoek niettemin duidelijk uitgewezen, dat in het bestaan-
de Ned.erlandse tarwe -materiaal welni_ ectief zit voor de
verbet ering van het bakwaard e-niveau.

willen r{ij in dit opzicht voor ons land iets berei-ken,
dan moeten wij
a) nagaan of onder de buitenl-andse tarwerassen een of meerrassen voorkomen, die een goede bakwaarde combineren met

een hoge opbrengst en.andere door ons gewenste landbouw-
kundlge elgenschappen;

b) door doelbewuste, nieuwe kruisingen de eigenschap van debakkwaliteit in ons materiaal brengen, waarvoor het nodigis d.at wij weten, wel-ke geniteurs ons hlertoe ten dienste
staan.
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Bovendien moeten wij hier nog op een tweetal aspecten

van het gehele probleem wijzen, die bij
liteit van biizondere betekenls z':..Jn'

het kweken,oP bakkwa-

In de eerste plaats is er het speciale bakwaard eprobl-ee m

vool witte tar-us. in verband met de bereiding van ongebuild

mee}, Het is nI. zo dat Lfl van onze inlandse tarwe wordt

vermalen tot ongebuild meel voor d.e bereiding van bruin- of

kropbrood. Nu is het een niet te miskennen feit, dat d'e Ne-

d erland.se conSument ook ten aana:-en van het eten van bruin-

brood de voorkeur geeft aan een zo lig1t mogeliik brood' Het_

gevolg hiervan is, dat de molens voor het malen van ongebulld

meel- zaln aangewezen op witte tarwe '
Voor Nederlandse omstandigheden zat het derhalve steed's I

gewenstzijn,datvoldoendewittetarweVaneengoed'ebak-
kwaliteit beschikbaar is. En aange zten het hierbij om een

areaal van3o.o0o b 4O.OOO ha gaat, loont het ongetwij':,1'

de moeite om hi-ervr,or speciale 'rongebuild-tarwes'r te ontwil;-

ke len.

Het tweede belangrijke aspect vormt het schot robleem.

Het behoeft geen verder betoog, dat bij ongunsti-ge weersom-"

standigheden .tiidens de oogst, zoals die in Nederland veel-

vuldig voorkomen, een behoorlijke schotresistentie bii de

hier verbouwd e tarwerassen zeeT nood zakehik is. Dit klemt

te meer, indie.n wij bedenken dat een begin van schot (on-

zichtbaar of blind schot) reeds een nadelige invloed op de

bakloraliteit kan ultoef,enen.l) Nu hebben over het algemeen

d.e rood zadtge tarwerassen een grotere .schotresj-stentie dan de

witzadige en uit dien hoofcle zou de teelt.van rotle tal.wes dan

ook de voorkeur verdienerir zoals bijv' in Frankrijk het ge"-ar

is. In verband echter met d,e zo pas genoemde omstandigheid

dat wij in ons land ook witte, cngebuilcl-tarwes nodig hebben'

o

1) In een iecent ond erzoek, clat in het kader van c1e Werkgroep
nonrrebui}lLr is opgezet, worclt thans in het c.I.V.0. aan.,r16su4r!'L laat in verband met d'e bakkwalitei-t'het schotProbleem, specl
gewerkt -
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is het tevens noodzakelijk een of meer ,U,*.}.L.-e-r:-,..9.9-q-+....h?Ek-e-4d.e..

!-*.r.vr-.g...n-e--t-...-gen.,?g....h9--qg....$-o-g.g-1-+i.!-!e-..I9.h9-!-r..-es-is-!enlr.--e- te ontwik-
kelen. Waarschijnlijk zi1n de bleek-witte tarwerassen het

meest schotgevoelig, zod.al men de meer schotresistente 'rwltterr
tarwes zal moeten zoeken onQer de rassen met een geel-witte
en d.iep-gele korrelkleur. Onder deze tarvres zullen ongetwii-
feld rassen met een relatief goede schotresistentie kunnen

worden gevonden, terwijl zai bovendien voor de berelders van

ongebuild meel geheel acceptabel zLJn.
Het streven naaT verbetering van het bakwaarde-niveau

mag o.i. niet l-os word.en ge zien van het schotprobleem. Anders

loopt men de kans op dezelfd.e ervaring, die men ln Engeland

met het tarweras Holdfast heeft opgedaan. Holdfast is een

witte tarwe, die speciae,l met het oog op bakkwah-teit is ont-
wikkel-d en d ie al-s zodanig ook gunstig door de Britse maal-

industrie word.t beoordeeld., Echter is d.it ras dermate schot-
gevoel1g, dat men in het vochtige Brltse klimaat slechts zel-
den volop van de gunstige bakkwaliteit kan profiteren'

Het in L952 begonnen onderzoek is in lg51 vor'rtgezet met
dien verstand.e, dat thans ook bakproeven met het verzamelde
materj-aal werden uitgevoerd, terwijl van de orl'dnt.ergnde me-
thoden voor bakwaarde-ond erzoek alleen d'e Pelshenke-method e

werd aangehcud en.
Behilve tal van buitenlandse tarwerassen werden cok nu

weer een aantal, van Nederland se kweekbedrijven afkomstige
monsters in het onderzoek betrokken.

Aangez:en het ons wenselijk leek in ruimere kring be-
langstelling voor de thans verkregen resultaten te vragen,
werd d.eze publicatie samengesteld. Alvorens de resultaten van
het onderzoek weer te geven, volgt eerst een overzicLtt, van de

toegepaste methoden van ond evzoek.

o

o
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a, Resultaten van het onderzoek

De belangriikste,
zL3n weergegeven in de

,: ,\,, .,
bfi het ondeTzo,ek verkres.eq resultaten
ta.bellen VI, VII en VIII en in de fig"

2 t/n"5;

o

De waard ering van opbrengst en bakkwaliteit geschiedde

naar de volgende maatstavbir (tabe} IV en V):

Tabel IV - Opbre ngst

4 standaarcl
stand aarrl wintertatrwe = gemiddelCe
opbrengst van Heiiiets VII, Minis ter
en Staring.
standaard':omertan;e = gemidd eld e op.*
brengst van Pe[:o

tot 5 % mr,nd.er clan stanclaard

5 tot LO % minder dan standaard
meer rian 10 % nr,nd.er dan standai.rd

TabeI V - Bakkwal-iteit

Klasse Waard ering

1

I

7

+

goed

vrij gied
matig
slecht

broodvol-ume meer dan 340

broodvrl, 720.-1 40 nL/tOO
b:oodvol" 3OO-32O IL/J:O)
broodvol. nrnder dan 3OO

mrlrOo s
nee 1

g meel
g mee-l-

mr/roo g
nreel

Maatstaf

o

Fig.2 geeft, voor alle vollecii-g onderzocht,e monstersi hei.
verband weer tussen broodvolume en Pelshenke-index; Uit d eze

flguur blijkt wel, dat de Pelshenke-lndex op zlchze3J al.s z,a.r;-

wijzing omtrent de bakkwaliteit zeey voorzichtig moet wcrde:i
beoordeeld en dat uitvoering van een ba.kproef, inciien enlgs--
zins mogelijk, de voorkeur verdient e

Aansluitend bij dezel-fde figuug. geeft fig,7 de f::equen-b:i.a

verdeling van de gevonden hroodvolurnina. 0p grond van d.eze fre.-
quentie-verdeling was .het ,mogelijk een maatstaaf te vi nd en
voor d.e klassificatie van 4e bakkwaliteit, zoals deze j-n ta".l

KIasse MaatstafWaard ering

eer goed "

go ed

matig
onvo ld oend e
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TabeM - Overzicht van de voor ile belangrijkste tarwerassen
verkregen resultaten

Table VI - Results, obtained for the most important wheat varieties

t

o

o

a) zie fig.4
See fig.4

b) zie fLg.5
See fig.5

Ras

Variety

0pbrengst
klasse

Class
of

yield

Bakkwalj-teit
Baking qualitY Pels-

henke

i-ndex

(min.)

Eiwit-
gehalte
(% van
dr. stof)
?rotein
content
(/" of d,ry
matter )

Klass e

Class

Broodvol.
Breadvo 1.

mrlroo g'

meel
wholemeal

Wintertarwes
Winter wheats

Alba a)
A1ba
Benoist 592
Cappelle a)
Carstenr s V

Carstent s VI
Carstenis VIII a)
Etoile de ChoisY
Heinet s VII a)
Heinet s VII

-\Hei-ne tt a)
Heine 476
Heine C 4
Mad o
Magdalena a)
Ministre
Nord
Prima
Starlng

I
1
l-
I
1

L-2
I
7
1
I
1

I 
-/

L-2
I
3

1
I

t-2
1

Z
2
2
,l

4

2
I
Z-

2
7)
I
7

4
1
I
7

Z

1
7

z 4"7)Lt
132
322
729
29o

328
340
73L
325
108
161
704
292
735
156

726
112
3L5
309

1B
:l79
1'

l-52
22

168
180
L57

/o
59
"78

)t
26
24

246

1t
l,4

DO

25

11,
9t

10,
11,
9,

11,
11,
11,

8
9
6
1

B

0
4
6
B

5
4
7
5
1

9
5
4
8

9
9

L2
10
10

6
12

10
10
11
10

,
,

,

,
,
t

Zomertarwes
Spring wheats

Blanka
Koga I
Koga II b)
Peko t,)
Strube 4090 b)
Strube 4926
Strube SB1B b)
Strube 6779

3
aL
1
I
1
aZ

L-2
t-2

,
Z
L
v

1
1
1
3

3l.5
,25
124
104
345
353
343
3l]

218
l-64
3L

237
L10
t49
23L

L2 rL
10r 4
10, 6

10, 5
1l-,0
10, 5
11,1
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25o - Pelshenke-
lndex a

a
o

200

,
I .t
! t

a

o o
, .150 tt

6

a t
, t

fo I ao,
100

o !
o

50 a
,
a
t,

a
2l

a
a ,

f 
ttr. a

t rl ,
a

, ta,
Oa

a
,'-,
,

,
n

Broodvo lume
Breadvolurne

U I

100
I I

400250 750

Fig;2 - Verband' tussen" broodtolume
Pe lshenke-ind ex

(m'frltoO g meel) en

Relation between breadvolume
and index orf .Pelshenke

(mf/l-OO g whole mea,l)

o F.requentie
Frequency

20

15

r_0

5

0

250 500 150 400
' Broodvolume/Breadvolun:e

Frequentie-verdeling van de gevonden broodvolumina
Frequency distribution of the estimated breadvolumes.

tr'ig.5
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TabeMl - Verband tussen opbrengst en bakwaarde blj enlge winter-
tarwerEis se n

Table VII - Rel-ation between yield and baking quality in some wlnter
wheat rrarieties

)

o

o

Grades for baking qlrality

1 - good"

2 - reasonable good

: bread
: bread
: bread
: bread

vol-ume

volume
volume
volume

Z z +o mrlroo
72O - 540 ml
lOO - 32O nL

< 300 nt/too

g
il

il

o

whole
t,

ll

who l-e

meal
It

il

meal4-
po or

Bakwaai:d e-klassen Gradee for baking quallty

4 1
r')L I

gd
O r-laa)
A 'r{cd >)
r{.\d r{
-t' -ua \r
h0gn
o0)
L13pd
ako(9

I
Heine t s VII
Minister
Staring

Alba
Benolst 392
Cappelle
Mado
Nord

Heinet s 51

L-2
a

Heine I s C4 Heinet s 47 6
Prlma

Carstenr s VI

2 Carstenr s VIII

3
Carstent s V
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Tabel- vrrr - verband tussen opbrengst en bakwaarde bij enige
zomer tarwerass e n

Table vrrr - Relation between yield and baking quarity in
some spring wheat varieties

Grades for yield

o

o

I - very high

2- high :

J - moderate z

4 - insufficient :

a standard
Standard for winter wheat: the average
yield of the ffiiETiE-Ti6ine VII, Min:-s-
ter and Staring C,B.
Standard for W5igg, wheat: the averageyield of the vffiyT66"
up to 5 /, less in yield than stand.ard
from 5 to LO % less in yleld than standard
more than LO /" less in yield than standard

Bakwaard e-klassen Grades for baking quality
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0vereenkomstige waard ering van d.e bakwaarde vol-
gens de 28ste Neclerlandse Rassenli jst (9 )

Qg""esponding grades for baking quality accord,-1_o,
28th Dutch descriptive list of-vdrietibs (9) ,rtnd
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+. Conclusie

De belangrijkste conclusie van het dit jaa: , met be-
trekking tot de verbetering van het bakwaarde-niveau van de

inlands,: tarwe, uitgevoerde onderzoek is wel, dat zowel bij
zomeT- als bij wintertarwe de combinatie van hoge opbrengst
met soede bakvlaard.e moqelii k b1i j kt te zLJn.

Uj.teraard. berust d"eze conclusie op het onderzoek van
monsters van 66n of tlvee oogstjaren en moet nog worden af-
gerrracht, hoe de nieuwe rassen zich bij verschillende weers-
omstand.igheden zullen gedragen. Niettemin bewijst dit re-
sultaat, dat verbetering van het bakwaarde-niveau bij behoud.

\ran een hoge opbrengst ook voor ons land mogelijk is. (Du

bij dit ond.erzoek ond eyzochte monsters zijn alle 1n ons La.nct

geoogst.) Daarom is het o,i. van betekenls het kwaliteits.-
prcbleem voor onze inlandse tarwe nlet uit het oog te ver"-
Ii czen,,

Zoa1s reeds eerd,er werd betoogd geldt dit vooral voor
het kweken van eventueel geel of diep-geel gekleurde tarwe.-
rassen, die nog behoren -bot de groep van 'rwj-tte'r tarwes,
doch die wat schotresi-stentie betreft meer cvereenkomen met
de rode tarwes. Hieraan bestaat, in verband met d.e bereiding
vari ongebuild meel, in ons land een d"ringende behoefte. v/ij
hope:r zceT, dat men in de kring van de tarwekwekers belang-
stelling voor dit probleem zal hebben en dat bij het apzet-
ten van nieuwe kruisingsorogrammar s de eigenschap van c1e

bakkwariteit mede in aanmerking zal word.en genomen. 0p
grond van d,e tot d.usver verkregen resultaten mag ste111g
worden verwacht, cat ook voor ons land een verbeterlng van
het bakwaard e-niveau. met behoud van het hoge prod"uctie-
niveau mogelijk is.
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S,Summary

b. ""TIfl- 
IROBI.,EM OF B.{KING QUAIITY IN HOME

OWN WHEAT

Up'to now the baking qual.ity of Dutch home grown wheat
prays onry a very mj-nor:ore in fixing the pri-ce {or which
this wheat is bought by the mi.llers. As the greater part of
the wheat which is used, in the Netherrands for human con-
sumption has to be lmported (nearly l million to a totar of
Lr1 millions of tons), nelther the milling industry nor the
farmers or the breeders have paid much attention to the
baking quality of home grown wheat. Moreover lt is not to be

expected that wheat grown in the h/est-European maritime cli-
mate will possess a baking quality as excellent as that of
the American or canad.ian hard winter or sprlng wheats. Ne-
vertheless practice in France and Germany shows that the
.Level. of baking quality of the lrvest-European wheat varieties
can be much improved by breeding.

rq'France baking quality plays an important role in the
new system of appreciation of the agrleultural and manufac-
turing val-ue of a wheat variety (6). rn Germany three
quality-grades are distirtgulshed as to the baking value of
home grown wheat from whlch'.the A-qua1ity, the so-call_ed
'rKleberweizeR*, earns a premium. Especialry in southern
Germany (Bavaria) ttre baking quality has been much imprr,ved
by this system (7) (see fig.I)"

0f ccurse it is necessary that an improved baklng q.ua-
lity has to be combined with the high yield that characte-
rLze west-Etropean wheat varletj-es. This is not an easy task,
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Ki)NNECI{E, in a recent publication (B), states that according

to SVEN the combination of yield and baking quality in the

breeding materj-a1 of Halle depends at least on eight genetic

factors
" .New vrheat vai"ieties which possess both, high yield and a

reasonable good baking quality, are e.g, the French varieties
Magtlalena, Renfort, Yga, BId des D6mes, and the German varie-
ties Carsten VI, Tassilo, Halle Str.467/44.

Pre1.1men&ry ,invsstigations carried out in 1952.by the

Cereals nepartment of the Central Institute of Nutrition
Research in cooperatlon with the Foundation COCOBR0 and the
tr'oundation for Agricultural Plant Breeding showed that in the

exi-sting Dutch wheat breeding material there is little pros-
pect of lmproving the leve1 of baking quality. These investi-
gations have been continued tn L953 to find out which lmported

varieties can be used fOr this purpose, because it is thought

that under present circumstances the lmprovgmqnt of lhe baking

quality of our home grown wheat will be appreciated by the

miIlers.
The results of these recent investigations aTe shown in

the tables VI, VII and VIII. The baking tests have been per-
formed on a semi micro scale (using 40 g cf whole meal for
one loaf). ( In earlier investigations the correlation between

this micro-method and the normal baking test had been esta-
blished. )

The most impo rtant conclusion from this investlgation is
the fact that both among forelgn spring wheats and winter
wheats there a.re varieties which combi-ne hish vield with a

good baking quallty and other deslred agricultural- pro perties,
e.g. stiffness of straw and resistance to deseases. So it
proves to be possible to grow such wheats in the Dutch clima-
te and thus we do hope that it will be possible to realt-ze
an improvement of the level of baking quality in practlce.
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